
Conseils d’utilisation de nos tuyaux alimentaires

Conseils sur le processus de nettoyage :

Le caoutchouc composant le tube à l’intérieur du tuyau est 
susceptible de donner un goût au produit véhiculé lors de sa 
première utilisation, pour éviter ce phénomène, il convient 
de procéder de la façon suivante :

 - remplir le tuyau d’eau chaude, 70 °C à 80 °C
 - laisser séjourner l’eau au minimum 12 heures
 -  procéder ensuite à l’un des nettoyages d’entretien sui-

vants

Recommandation pour le nettoyage/la désinfection : 

1) Eau/Vapeur

2) Produits chimiques

Acide nitrique (HNO3) ou produit contenant de l’acide nitri-
que
Concentration maximum : 0.1 % à 85°C
 3 % à température ambiante

Chlore (Cl) ou produit contenant du chlore
Concentration maximum : 1 % et maxi. 70°C

Hydroxide de sodium (NaOH) ou produit contenant de l’hy-
droxide de sodium
Concentration maximum : 2 % de 60°C à 80°C
 5 % à température ambiante

  Stockage : 
A l’abri de la lumière et de la chaleur. 
Stocker avec des bouchons percés.

  Stagnation : 
Possible uniquement avec l’ALCODIAL.

  Ne pas utiliser de nettoyeur haute pression pour l’inté-
rieur du tuyau.

Eau chaude Vapeur

CITERDIAL - LACTADIAL - ALCODIAL - VENDANGE - VINITRELL

90°C maximum 110°C pendant 10 minutes maximum

ALIKLER - ALIKLER D - MILLESIME - TRELLVIN - TRELLVIN L 

95°C maximum 130°C pendant 30 minutes


